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EGG SAUSAGE... 


NEW . 

A^novel food delicacy takes the form of a aausage, 
rrtaide from eggs, in which the liquid yolks and liquid 
whites are held together but kept separate by sausage 
skins during a cooking process. In its simplest form, 
the yolk forms a longitudinal core-to the sausage and is 
contained in an edible skin surrounded by egg-white which 
forms a coaxial annulus around the core, the complete 
sausage being encased in a skin which may be edible or 
Intended for removal, . ■ 

DETAILS 

^' ; vThe egg yolk can be substituted for the egg white as 
.the outer annulus and the white then forms the central 
c6re/ 

' ' . Many different a r ranyenient s are possible of which 
three 'exaniplefi are illustrated/ In each of these the egg- 
yolkVif represerited by (1), e^K-white by (2). inner , edible 
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skin by (3). outer skin by (4). (S0224K) 
1 , . 
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QuaIificatX)Q propo«4o : bhsvht dukventiom 


7i. . ■ 


,• :.!.:.|. % r *^ 


^1 


Dt/AVX', 


^^^^^^^ invention ccrccrnc la fftbricsHon 

ft'un anuoiifDon ttux o^uto cotj^rcnant nu col rid un bovou 
int^ritrur tronA&xnuUe conten^nt iUa Jnunoa d^ocuf© 
CuitA, nrvpiAotlvoei^nt 4cft tlitn« d*o«ufa culti», o:t W > 
boy«u «t^^l«ur conooaitabU 6u non conUruini h con tour 

d*o«ufi^'tiFutid» Autour Uj' boynu InliJrleur, ' ^ ■:^^v^;■;i•■'^^ 

r^J^^^ uciuclltt ronvernc i*unal dta proc^dun 

do fabrlointjon do co nouv^fiu ej«uclBoon. 

f*,^?" opwrftioAro prdf^rcntiel , on rcopllt 

do jBUfcer d'otufo ll*iuldc« le toyau int(5rlcur, on Intror 
dult c« boyuu lnt«!ricur coiiteimnt leo Jaunea d'coufa 
liquld«9 dana le boyou ext^ricur. on rcuplit d« blonce 
d'ocuTa liquldes ee boynu «rt4rieur uutour du boyau' '^'^ ' 


f-'t:" ' 


....... ■ ■ . -- . ..• s':'.:-^:'-5;;¥-."rs>-Vi.>'i^i^^^^^ 


on reaj.llt «lo'-n <fc d'ao^^f,, i?^uS<lo» le Loyau 

tnt^rlrur, on In'roJult Lv^u ir»orlt\li* co;itv.u.nt 
l*?!. bifoica a'oc.jf;; lipuJ.I... ,J:in,- le Ir^ynu liXt^yi^ur, 
on ro..Mit ..o..,.-, ii,u]o..., .... boy«u oxterieur 

nutour .U, Loy,u, i......;rK.-..r co-.t,,,.,, i,.^ blarxa i'ofun, 

eon dec Jnj.ifo fi q-,-.. rin-;'n d'ctc:';, 

;Jc3on uno via j cr. r-'cceUt', o,; rer-plit dc 
jau,.0B d'ueum liq.idvn lo hoy.-.ri JntcritM^r, on crmuffo ■ . • 
Ic boynu m^.frUur Ji..;r,j't cuUt.on tiea Jounce •i'^^ufo. : .^i^^^^ 
on introdujt !• bcyeu ir.tJAieur c^ter-ant loa Juunc« ' 



d'oouffl eultf. cnr.a tovr.u crMriour, oa rt-cMit de 
bl«.RC8 d'oi^ufo 3 iridic*., 13 bc^hu «xt^rA.ur:autour dr 
boyau intdrleot-eontftnart Its jncnea d'oeufo cuito oV'^-rH 
on ckauffo I'onst^olo oLtr»u-}u3„u'Je.c^aaaon de^ blancW^^- -'■^^ 
'd'ocufu, - - ■ V" ' 

Daro cotte trclai^rao n:ii.^irc d'opt5rcr. on peut '-■■■'y::^ ; 
nuaai Inverocr le? juuncs <i'ot-:;fa et Us blanno d'ocufr; ' ^ 3 . /^^ ^ 
Ainal. on reispUt «\oi-a ae t>ir^:^3 cJ 'ocuf s. Uquldea' le ./^Q^r. 
boyau mtrfrlcur, on ohauff. le boynu liitt^rlcur Juaqu^ ^ - ' ^ 

cuiaaon deo blitrca d'ccuis, on Jntroduit boyau Z^-' ; y-':^:' ' ' ; 

mterlcup contenant 2.>p b:;.r.cr. a'oeufa cults dana le V:-' C^;^ ^ 
boyau oxt^rieur. en rc^piix .Js jj^u^c-a d'ooufa. liquidea, ' : S ^ 

lea blancc d'ceufa cults «t on ohauffe'l'enaetible obtiiaK||;|^^ 
jusqu'6 cuisson ds= jniiii^n ^•'^euf«. / 

diapoce le boyau ' liUi^ri cur co::s i^^,r: vi;; ■ vrina le tcyau'^'^'S 


ext^rlear^ on rccpl-t de ^aunco I'ocurc-llquldes Ic 
l>oyau int^rlcur ct tfc blunci? d»oeufe liquldca le 
boyau ext^Jrieur, r.utour du loyiu lnt»*rieur et on 
chauTfe 2'erw?Dmble obi:enu iu^qu'u cuiason dco jaiaies 
et dee :blanca d'oeuffi," • . 

Sand cett*f iernlcrc fG^^on do proc^dcr, on pcut 
encore intisr'/ert ir Ico bl5n;:3 i'oeurs et lea 5aun«8 - 
d'ocufe. Do la sortc, cn dlcpcse aloi-s Ic bojAu 
Intdrieiir dii-na Ic boyau cxtcrlcar, on rc^plit de blancs 
d'oeufe ilqui^^es le bojau intdrir-jr et de jat^nea d^oeuTd 
liquidea le boy^u extdrlcur, autour du boyau int^ricur 
et on chauTfc I'cnsecble r^btenu jus'ju*^ culo90!i dca 
jaunes et dea blnnca d'oeufa. 

D'autres details et portlcularit»in do lUnven- v 
tlon apparattrcnt au courts de Ic description dee deaalne 
annex<$8 au present n^noire qui rejrdscntent ach<?catlquc- 
oent et h titrc d'ezescples aeul^inont^ troia forniea de — ^ 
r^aliaation dc 1 •Invention* 

Lea fi£i:urc8 1, 3 et 5 norit des coupca longitudinolea 
de troia fonaea de realisation dlf f<5rentoa, du nouveau 
aauciaaon eelori 1* invention. 

Lea figures 2, 4 ct 6 eont dcs coupes tr^maversalcs 
de cea saucif^sona, faitsa recpcotiver^ent svlvant lea 
lignea 11-11, ct v'l-VI des fi^'ares pr^c^dentea. 

Sana ceo diff ir'^j.te:? fif^rcsi aen nJ^ies notations 
de r^f^rence desij-r.ent cu*i> .'Itr-^tj: idsnticuea. 

Un scuclt>£:on seicr. J * ln\ ( n^cicn cor.crend dea jaunca 
1 et dea bianco 2 d'oei-fr cuit3, pl-ic-Sc eolon le caa. 


dana un boynu Intirieur 3 consocsable et dans ua ^ 
boyau ext<?rleur 4 coissorrsable ou non, ces bojaux : i 
itant ferc/s & Icurs cxtr^citds par dea ligatures ; ^ 
convcntiomielles 5« 

Dana la preal&re forne de rdalioation« lea 
jaujiea 1 d^oeufa cults -e trouvcnt dana le boyau 
Int^rlcur 3 unique, tandja que lea blanca 2 d'oeufs • 
cults sont pla^da dana Ic boyau ext^rlcur 4 autour ; 
du boyau Int^rieur 3. \ \v 

La deuylfeae fomo d*ex^cutlon ^iffhre dc la ' / 
presxlhre unlqucaent par le fait qu*ll eat pr^ru deux v 
boyaux Int^rlcura 3 au lieu d*im aeul, pour contenlr • 
Ics jaunea 1 d'oeitfa culta« ^--^ ' - ^ ■ '^^^S:'::^'' 

Le trolalfcoo cxcnple repr^sent^ cat analogue ^ 
au prenier naist danw co caa, lea jaunea 1 et lea^ X 
blanca 2 d'oeufa cults eont Intcrvertia dana leura 
eoplaccnenta. ■ \ 

Pour rdallaor la prenlfcre ou la deuxlboe forae * 
de rdalleatlon, on roDpllt de jaunea 1 d'oeufa llquldea, 1 
Ic cu lea boyaux Int^rieura 3* Knaulte, on Introdult ^ 
le ou lea boyaux IntiSricura 3 contonant lea jaunce 1 / 
d*oeufe llquidea, dana le bcyau exttfriexir 4. Par aprla,, 
on rerapllt de blanca 2 d'oeufa llquldea le boyaii ext^rieur 
4» autour du ou dea boyaux int<?ricur8 3» 2nfin, on chauffe 
I'ensccble ainai obtonu Juaqii'k culsaon dea jaunea 1 et - 
des blarcB 2 oi'oeufa* . ^ ; 

Eventuclleiiient , o:i peut siuscl -fatri(^uor la pr clere 
ou la 'icu/.llrEe forze d' execution cccsie suit* On 



rc::pllt j« Jouneo 1 d*o6ufa M^I'-^'des^ le ou lea toyauz 
Int^rloura 3* ^**fi*ilnr9 on Thauf la oa lea Zojuux 
int^rleura 3f Juaqu'^ cuiaron des jeur.ea 1 d'ocufe* 
Par apr^8» on Introduit le ou lea boyaux Intdrlcura 5 
co&tenant lea jaunco 1 d'oeufa cuita« dana le bo7au 
ext^rieur 4» En outre» on renplit Jo blcuu^a 2 d*oeufa 
liquid(^a» tie bcjau ext^rleur 4 autour du ou dca toyaux 
iniSrieurtl 3* Kafln, on chnuff^ l^enacablo alnei obtenu 
ju0qu*& cuiaaon dea blfir.ca 1 d*ocufa* 

A la rl^ueur, on peut encore Wnliaer la pre- 
fiKre oit la deuxi&sc forae de realisation corc^ ault« 
On dlapoae le ou lea bo/aux int^rleura dana le boyau 
ext^rleur 4* Eneulto, oa rcapllt dt jaunea 1 d*oeufa 
llquld^a« ly ou lea bojaux int^rioura 3 et de blnnca 2 
d*oeufo liqulcfea, le boyau ext^rleur 4 autour du ou 
dea boraux Intirleura 3» Znfln, on chauffe I'onoeable . 
alnsl obtecu Juaqu*^ culaaon den Jaunca 1 et Jea blanca 
2 d*oe Ufa. 

Pour fabrlquor le trolcilae ^xenple conaiddri 
cl-deaaua^ on procido conrora<?ncnt h I'lm dea trola modea 
opt^ratoirea centlonn^a cl-avoTit et relatlfa au preoier 
exccple cholaif nala on resplace chaque fola lea Jatines 
1 d*oetfa par lerf blanca 2 d*ocufa et Invcraeaent* - > 

II cat h notcr^que I'ldtfe inventive propre & la . 
r€ali8&tion dea aaucieaons d'oeufa eat applicable, con- 
foTzizent h I'lnventl h d'autrea aauciasona prdaen- 
tar.t deux conatituanta dlff brents tela que vi^i.i:dea, 


proluite dc c::urcutf:ri<, prcdulto v^f^taux tela que 
choucroate, ttc» • - ~ 

II est 'ridrnt <^^•t2 I'invcnticn n'cst paa ' 
cxclusiven.r.t l;r3lt<Jc aux fomc^ dc realisAtlcn rc- 
pr^flc^t<5c3 et que ilen (5o3 'acdiricctiona pcuront ^ 
4 Ire apportdcj dcfnii la forrie, la dlapoaitlon ct la ' 
constitution ac ortatro; doo cli'ctnto InterveriHnt 
dara? Icvr r«?alj j.- ficr, condition que coa nodifica- 
tiora o^ii;xt pae cn ccritradJcll ca a/ec I'objct d« 
c^.&cuii^: dCR rcrc?Vitcatln.-3 wulrnnt.^s. 


- .... ...... 


j 
j 
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SSI tt» ti«» 


1.- Proc^di de fabrication d'un enuciaoon eux oeufa, 
caractdrlotf en ce qu»on rercpllt de Jnunes d'oeuXa llquid^o . 
ftu nolna im toyou Inttfrleur con«oriRablo, on IntroJult le 
boyau Intdrivur contc d'oeufo ilquldca danp . 

un boyau extiSr lour conoonmable ou non> on rempllt de blonca 
d»ocufe llqiiidoo Ic boyau cxtdrlcur tutour du boyau Interlour; 
contcnant lee Jaunca d'oeufs llquidea et on chauffo I'en- 
ftcnble ohtcnu 3u3qu*& cuisson dc© jnuiieo et dca blcncs 1 v 
d •oouf8.-^^^'|J>'.^^^ ■. . :/.-.T^';-^:V ■ - ^- - - ' ^^-V: - 

^•"^ ;Irocfdtf dd fabrication d*xm sauclaaon aux ocufa, 
caractdriatf cn ce qu'on rempllt de blance d'oeufa liquldea f r: 
au Dolna un boyau int^rieur cnnaomrible, on Introduit Ic 
boyau inldrieur contenant lee bljinco d'ocufa ,liquidea dana - 
un boyau extdrleur coneoamable ou non/ on reoplit de jaunea 
idloeuf 8 llquidea le boyau extdrlcur autour du Wyati intiric^^^^^^^^^ 
contcnant_ leo blanca d'ocufa liauidea et on chauffe iVen- ' 7^^ 
sct:^^^^ . ^ ; cuisson des"^V^iei^.4V 'de^ ^i^^^^^ 

■d»oeufsV5?;v*v-r^^ / 'S^v^i"^-Ox^ r-C.'i-''-'^ . /''^'^^ ^''"-v^'' ' 

^•Z 'T'-^ f^'-bricatlon d*un '^duciaedn aux peufsi'^^^^^^^^^ ^Cr! 

carac t eris f >^ ce qu • on reiiyl it d e ' J^unea d • oe uf a Iqui des " vV 
au boina un boyau Int^rleur corisoiznable, ca chsuf fe 1 ' *; ^ . ■ 


7- *- 


It* •• •<• •*•• 


boyau Intdrlcur Juaqu'A culaoon deo Jaunoa'd'ovufB. on 
Intr dult le boyau' in lu^^L ur oontcn:,nt leo jaunot d'ooufs 
culto dDiio un boyau ext.^rlcur conaor„,ablo .n ncn. on ren-7 
pllt do blanca d'oeufa iKjuidea, le boyau cxt<?rlour uutour 
du boyau int^rlcur cont«m.nt lea Jaunctf d'oeufo iuite et 
on chauCfe I'onocnble obter.u Juutju-ii culaaon dea blr.nca 
d'ocufo, 

4.- rrocidC dc fabrication d'un uauMacon oux ocufo, 
curactdrio^ en cc qu»on rtr-pUt de bianco d'oeufa llquidca i 
au Bolna un boyau Intdrlcur corsorr^able. on chauffo lo ' v - ' ' 
boyau mtdrleur Jusqu'A culoaon doa blanca d'oeufa^ on^^ ^-S; 
introdult le boyau mtdrleur cont.nant lea bianco d'oeufe ^j^t 
• •cultadiu:8- un boyau Icxtdrieur coneotc^blc ^on^noni- on ioa^fi;! 
pllt dejaunca dWa liquid ea. le boyau cxtdrleur' auW 
du^bcvau lntdrleii Nontenant ^1^^^ blnnca d 'ocuf a cWli et >^ 
on chnurrc 1 '"^nacabio obtii^u J^^u. & eul saon^ea, Jauhea^l 
d'oeufe, ; "S-i-^r^ ''\J■:i^r^:^;::■■^::'y,':r''' ;ii;;'^^lfi-cv-: 

5.- _ rrocdd^ de fabrication dMm aauciaS'aS^ ocui^'iJ^^^^^l? 
, caract^rlo^ en ce qu'on dlepoae au -nolna'un" boyiu.ihtdr^^^^''^'' 
conaonriable dans un boyau' extdrlour eonaomablo ou ^i^i^^i^^ 
reopllt ^de^ Jaun^o ^d'oeoifa'- 1 1 quid eo le boyau ^htdrleui-- e^'llf''' 
de bianco d'oeufa llquidea le boyau extdrleur. a^^tour ^u 


boyau iat^rleur^et; on ^chauf fe 1 •e^'^able^^Utem^jila^ 
■ eulsaon ^dce^ Jiaunea ' et ' dee bi asca d ^eaftV$?^i|i'?#t^^^ 


V^Procdd^ de fabrication d^uii eaijciaaoa 


6 — 

caractdrla^ . en ce ' q^^- -.i.^^,^- 'a^^^olns W;b|a^|Sffil 




. ^. "^^eriour .conaoraaablo . ou nonf^,on:0^t^\ 

t do . bl anca ■ d • o uf a • i iquid es 1 e" ' boy«: ' lit^f ' ^^i^ip^^ 


consoacable 
recplit 

;;de :aune8":;d.oe«fa -^^^des le V ya,^^ extSei^fSiiulS 
boyau iatdrlcur et ^ chauffe l.e:;s«,bi; obtenu Juaq^^ 



culsacn dea iiiun.-e t dea blaacs d'oeufs. 


^3auclofton uyx ooufa»- cnrntteritie on co qu'll 
co&prend au oolno un toyau Int^rlcur cgnsonmuble conto- 
rant deo jnuncs d'ooufa cuito *t un boyau cxtdricur 
conaonmablo ou non contenaiit dea blmica d*ooufo cuito^ 
outour du boyau lnt<Jrlour» 

8,- Sauci^i^on aux oeufo, carac ti5ris<5 cn co qu'il 
coDprend eu ruoina un loyau intdrleur conso^'.raQble cento- 
nnnt dco hlancs d'ocur*! cuitc et un boyuu cxtdrlcur 
consoruaablfi ou non contenant dee Jaunoa d'ocufs cuito, 
Gutour du boyau int^rieur^ 


I 



V*. 
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